Dato: Fredag den 15/9 2013 kI 18.00

Veert: Jacob Lundsvig

Deltagere: Jesper L, Brian V, Brian R, Niels, Jacob og Carsten
Torp, Carsten Trangeled, Seren og gaest Michael Rask.

Afbud: Vi var til aftenens samling fuldtalligt.

Alle mgdete til tiden og Jacob fortalte at vi titerfiens menu ikke skulle drikke radvin, men derirhade

2l og en enkelt snaps. Inden vi satte os til bbteg der skeenket en "velkomstgl”, en Mort SubitéeeKr
En Belgisk gl med en alkoholprocent pa 4,5. Derbrad enighed om at den var meget sgd og en rigtig
toseal.

Til bords vi gik og traditonen tro var der deekkptamkring bordgrillen i udestuen. Aftenens menu
bestod af fglgende:

Forret: Bruschetta med tomat og mozzarella. Hertk vi en Mikkeler, "Arh hvad”. En Belgian style
Pale Ale pa 6,8% brygget i Danmark. Derudover fikv snaps, Spririt of Hven 2011. Det var desveerre
ikke den snaps Jacob havde smagt i butikken.

Hovedret: Grillbuffet, med oksekad, bacon, bagtedtker og rigelige maengder af tatarsovs. Til
hovedretten drak vi en Cara Insula Arsgl p& 6, 54fosterbryggeriet @m kloster.

Dessert: Marengslagkage med jordbzerfyld og lakHastil drak vi en Johan Bililow Lakridsstout pa 6%.

Under middagen blev vores gaest budt velkommen ogkalle naturligvis forteelle lidt om sig selv.
Michael er 35 ar og har veeret gift med sin meeeggge hustru siden 2006, som han igvrigt har ta bar
med. Han blev uddannet ejendomsmaegler i 1999 mtagrindehaver af Home i Greve. | forvejen kender
han bade Jacob og Carsten Torp. Michael har seneisse i bade whisky, rom og cognac og kan ogsa
nyde en cigar. Senere pa aftenen var der bred eshiglandt klubbens medlemmer om at Michael vil
passe godt ind i klubben og at han er meget velkemtihat blive medlem.

Som altid blev der under middagen skalet:
« Jesper L er blevet fastansat.
+ Jacob skal have nyt kakken.
« Carsten T har gennemfart et 103 km langt MTB Igb.
« Brian har gennemfart mandehgrmslgb pa 12,2 km.
« Jacob har faet barskab.
« Carsten Torp er feerdig med idraetsvidenskabeligizipipa August Krogh Instituttet.
« Jacob har hgstet brombaer med svigerfar og fand 4awve.

Og sa til hvad aftenen egentlig drejede sig onsRille smage 2 cognac og en enkelt cigar.
Lad mig sige det lige ud af posen. Jacob havdklsgiseret heldig med aftenens drikkevarer, mengamt



spot on med cigaren.
De to cognac vi skulle smage var begge fra samragHher er hvad World Wide Web skriver:

Jean Fillioux Cognac er et familieejet hus, etadiled880. Huset og dets 25 ha vinmarker liggeati d
bedste af det bedste omrade for cognac, nemligder&hampagne. La Pouyade, som er navnet pa Jean
Filliouxs residens, ligger midt i den "Gyldne Trekamellem Verriéres, Angeac-Champagne og Juillac-
Le Coq ligger.

| dag er det Pascal Fillioux, der er femte genenatiefterkommer af grundlaeggeren, Honoré Fillialex,
star for produktionen. Pascal er en gudsbenadeeréender, der har ansvar for hele produktionan fr
hgst af druerne til aftapning af den endelig coghége fra husets unge Le Coq til den meget gamle
Reserve Familiale Cognac.

Stilen er snorlige hele vejen igennem: Floral, fesgkompleks, elegant og kraftig. Nar man smager e
Jean Fillioux Cognac, er man ikke i tvivl om, ahde noget helt seerligt, og, nar man efterfalgende
smager en aftapning, vil der helt klart veere erkgadelsens glaede.

Det var den norske Masterblender af Cognac, JoridBsan, der introducerede os til Jean Fillioux
Cognac. Og Jon er pa ingen made i tvivl: Jean &iilk Cognac er i seerklasse det bedste, han nogensind
har smagt. Denne holdning er Jon gudskelov ikkeoemat have, og Jean Fillioux Trés Vieux er da ogsa
blevet karet af Decanter til Verdens bedste Brasdmt af USA’s fgrende spiritusjournalist, Paul gc

til Bedste Cognac i Verden til prisen.

Specielt leegger jeg meerke til den nederste kommeidaer meaerket med kursiv.

Den fagrste cognac var en Societe Jean Fillioux ABBnac Le Coqg som har lagret i 8 ar, og er derdor e
forholdsvis ung og meget lys cognac.

Eksperterne skriver at det er en lys og behagelam@ Champagne Cognac med noter af blomster, lime
og citrusskal. Det skulle vise sig at vi ikke just enige.

Vores kommentarer lgd naermere @v pa smag, fangeiftagnoget tyndt pjask, kedelig, kedelig og

kedelig og MEGET sprittet og med meget darlig efteag.

Karaktererne fgr pris landede pa 1,7 og vi geetigeisen 1a mellem 199 kr og 300 kr.

Prisen blev oplyst til 349 kr og vores karakteeddf herefter til 1,1. Det runder vi ned ti
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Den anden cognac var en Societe Jean Fillioux AGdgh&c Tres Vieux, som har lagret i 23+ ar. Den var
vaesentlig magrkere end den fagrste cognac og ekspestkommentarer er at den dufter meget af vanilje.
Smag af moden frugt, appelsinmarmelade, kveede og phamng, lang og utrolig kompleks eftersmag.
Den perfekte cognac til at afslutte en perfekt dag.

Med den beskrivelse kunne vi kun blive skuffededetblev vi. Vores kommentarer lgd lagret pa
kadaver af gnu, hellere drikke sort Renault, eftexgen er hurtig veek hvilket er et KEMPE plus, bedre
smag end den fagrste cognac men spritten gdeleegigsetsen.

Det var ikke just peene kommentarer og vores kard@tepris var ogsa derefter, nemlig 1,5. Vi gaatted



prisen til at ligge pa mellem 400 kr og 559 kr.
Prisen blev oplyst til 699 kr og vores karakteeddf herefter til 1,0.
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Det har veeret umuligt at finde oplysninger om cégapa www, sa jeg har veeret i gemmerne og stavet
min gamle cigarbog af.

Avo er et cigarmaerke, produceret i Den DominikarRkpublik, som blev skabt i 1986 af den libanesisk-
amerikanske musiker Avo Uvezian, som blandt andkéedt for at have skrevet sangen "Strangers in
the Night”. Avo er sdledes skabt af en sand cigiesz| og de anvendte blade har gennemgaet en
forleenget modningsperiode, ligesom cigarerne kemétilles med Connecticut deeksblade, mens omblad
og indlaeg er dominikansk tobak dyrket pa cubanskeKvaliteten betegnes som 1. Klasses (***)

cigarer. Smagen er middelstaerk med en god fylde.

Vores cigar var en AVO XO Maestoso. Laengden varm#8og diameteren pa 19,1 mm. Typen var en
Double Corona.

Vi var godt tilfredse med cigaren (selv Sgren) ogknentarerne var generelt positive. God smag med
svag smag af peber, potent, duft af mild staldf ¢r@ek og breender rigtig flot. S@ren mente deridar
staerk, men det kommer ikke bag pa nogen :0)
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Karaktererne fgr pris landede pa 4,0 og vi geetteiden til at ligge mellem 75 kr og 150

Prisen blev oplyst til 95 kr og vores karakteregdtil 4,2. Det runder vi ned til

Efter smagningen blev der sat gl, rom, whisky amdjgcognac pa bordet.

Der blev snakket lidt omkring naeste samling og hdeudtil sidste generalforsamling blev aftalt at vi
skulle have af drikkevarer. Der blev debateret yélk og tvaers og meningerne var delte.
Der blev derfor aftalt falgende:

Et belgb svarende til 450 kr pr medlem skal deekitedamt en 3 retters menu.

Et belgb svarende til 300 kr pr medlem skal deetikeige drikkevarer samt evt snacks til
generalforsamlingen. Af drikkevarer skal der minimueere 3 flasker champagne i niveau med Moet
Chandon Nectar. Derudover kan veerten kagbe, hvis@ken i samlingen tillader det, en flaske cognac
til en smagning.

Uden for budget ryges fra klubbens humidor samtlemehernes egne cigarer. Klubbens medlemmer
kan efter aftale med veerten medbringe "cognacrester



Afslutningsvis blev der hos Brian R bestilt portvitiels bestilte 2 fl 10 ars og Carsten Torp Bfian V
bestilte 3 fl 20 ars, Jesper 1 fl og Sgren 1 fl.

Aftenen sluttede da Jacob smed de sidste ud k002.3
Neeste samling er den 21/3 2014 hos Carsten JT.



